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Gateaux ct cakes '

o Gateau citron

 Cake citron

» Gateau bullois

« Cake carotte

» Gateau ou Cake du moment

Disponibles chaque jour en magasin

dans notre sélection de gateaux.




TO urtes IMOUSSC Dé¢lai de commande 2 jours
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« Mousse exotique . Mousse choc noir « Mousse framboise

. 2 : « Mousse Chocolat
Cremeux passion « Mousse choc lait

Biscuit madeleine sl
[ ] ° ° .
 Biscuit brownie « GEnoise sans
ct streusel aux sans gluten gluten avec
amandecs morcecaux de

framboises



AS SO I'time nt aﬂnuel D¢lai de commande 2 jours
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Créme chocolat
Creme chantilly
Génoise chocolat
Marmelade
Framboise

« Creme patissicre
o Pate feuilletée
» Fondant

Creme patissicre
Creme chantilly
Pate feuilletée
Choux caramélisés



AS SO rtime nt annuel Délai de commande 2 jours

« Créme patissicre o Creme chantilly
« GEnoise « Créme au beurre « Marmelade
o Fruits de saison arOmatisée framboise

« GEnoise « Framboise

« Marmelade « Chocolat blanc



Aromes

e Framboise
e Chocolat

e Glace ou Sorbet « Mocca

« Meringue  Exotique

« Créme chantilly e Vanille
 Pistache

Délai de commande 2 jours o Arome saisonnicr




e TOurte aux fruits
e Mille-Feuille
e FOrct-noirce

Tourtes personnalisées
& demandes spéciales

Pour toute commande personnalisée, merci de nous
contacter au minimum une semaine a I'avance.

Les commandes sont confirmées apres validation par nos
patissiers.

Tarif : dés CHF 10.- par personne.




o Mini carac

» Mini chou

 Mini éclair

» Mini mille-feuille

» Mini tartelette aux fruits
 Mini tartelette citron
 Mini tartelette vin cuit

o Mini verrine

D¢lai de commande 4 jours




DEcors et plaquettes
personnalisées

o Inscription sur chocolat
« Modelage en massepain
e Photo imprimée sur chocolat

« Plaquette inscription 5.00 Frs/pce

(avec tourte = offert)
« Plaquette photo des 7.- Frs/pce
avec tourte des 5.- Frs/pee
« Modclage massepain des 5.90 Frs/pce




antoine

Boulangerie — Confiserie




D¢lai de commande de 4 jours

Formules apéritifs

Apéritif dinatoire

Petit apéritif N1 Petit apéritif N°2

Salé :
Salc Salé « Mini canapcs
iC: Qic: « Mini sandwichs
« Mini canapcs « Mini canapcs . Mini délices
« Mini sandwichs « Mini sandwichs . Pain surprise
e Feuilletés salés e Feuilletés salés + Feuilletés salés
« Mini croissants « Vol-au-vent Sl SIE
. « Mini vol-au vent
jambon 2x crevettes ou thon crovettes ou thon
» Pain mosaique « Mini croissants au
Sucre: jambon
« Mini patisseries 2x  Ramequins
o« Quiches
« Mini canapés - Disponibles sans gluten et/ ou végétariens . . .
« Mini sandwichs - Versions sans gluten et/ou végétariennes » Mini p1ZZas
. Mini verrines tomate & mozzarella - Végétarien et/ ou sans gluten SUCFé .

« Dips delégumes - Végétariens, naturellement sans gluten e .
 Mini patisscrics 2x

Ces propositions peuvent remplacer un élément de I'apéritif classique
pour les versions sans gluten ou végétariennes.




Assortiment de base Dé¢lai de commande de 4 jours

Choix al'unité¢ :
o Mini croissants au jambon 1.60 Frs
Pain mosaique 32.- Frs / pain
Pain surprise 6.40 Frs/pers.
Mini sandwichs 2.20 Frs
Mini d¢lices 2.20 Frs
Mini vol-au-vent crevettes ou thon 2.20 Frs
Mini choux sal¢ 2.20 Frs
Mini canapc¢s 2.20 Frs
Mini ramequins et mini quiches 2.20 Frs
Flates maison divers sortes 7.80/150¢g
Mini verrines salées 2.40 Frs
Pain grappe 1.20 Frs/ballon

Mini canapés - Disponibles sans gluten et/ou végétariens
Mini sandwichs - Versions sans gluten et/ou végétariennes
Mini verrines tomate & mozzarella - Végétarien et sans gluten
Dips de Iégumes - Végétariens, naturcllement sans gluten

Ces propositions peuvent remplacer un ¢lément de apéritif classique pour

les versions sans gluten ou végétariennes.




Mariage / Evénements

Conficz-nous vos moments les plus précicux!
Mariage, baptéme, anniversaire ou tout autre événement,
nous vous accompagnons avec les mémes formules apéritives
que celles proposées en magasin — savoureuses, varices et
adaptées a vos envies.

Pour toute demande spéciale (picce montée, création sur
mesure, ctc.),

notre ¢quipe de vendeuses et patissiers vous conscille
personnellement afin de réaliser un dessert unique et a votre
image.

Délai de commande : 1 semaine

Le service traiteur est assure par nos soins. Nous disposons d’un contact pour le personnel de
service si besoin.
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